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Аспектами розвитку училища є 

перехід на рівень: 

сучасних  педагогічних технологій і стандартів  професійної 

(професійно-технічної) освіти

навчально-методичної роботи для реалізації освітнього 

процесу, спрямованого на формування і становлення 

особистості майбутнього конкурентоспроможного  

кваліфікованого робітника  на сучасному ринку праці

2

1



Обсяги та виконання регіонального замовлення

2020 2021

82%

100%

Виконання регіонального замовлення 2020 року, осіб
Код 

професій
Назва професії (професій) за якою 
(якими) здійснюється підготовка)

Затверджений 
обсяг

Фактичний 
прийом

8340           
8340

Моторист (машиніст);                                                                             
Судноводій малотоннажного судна                                                                

28 28

8340           
8340

Моторист (машиніст);                                                                             
Стерновий (керманич)

28 ---

5122      Кухар                                                                                              56 55

5122 Кухар (дуальна форма навчання) 26 25

5122      
5123

Кухар;                                                                                              
Офіціант                                                        

30 30

Всього 168 138

Код 
професій

Назва професії (професій) за якою 
(якими) здійснюється підготовка)

Затверджений 
обсяг

Фактичний 
прийом

8340           
8340

Моторист (машиніст);                                                                             
Судноводій малотоннажного судна                                                                

24 24

8340           
8340

Моторист (машиніст);                                                                             
Стерновий (керманич)

28 28

5122  Кухар                                                                                            28 28
5122 
7412     

Кухар; 
Пекар                                                                                              

28 28

5122
7412

Кухар; 
Пекар   (дуальна форма навчання)

26 26

5122      
5123

Кухар;                                                                                              
Офіціант                                                        

28 28

Всього 162 162

Виконання регіонального замовлення 2021 року, осіб



Загальний контингент 

здобувачів освіти



Причини відрахування



2020

2021
2020

2021

2020

2021
2020

2021

2020

2021

Випуск

161 особа

100%

Диплом кваліфікованого 

робітника з відзнакою

Свідоцтво про 

здобуття 

повної загальної 

середньої освіти

Диплом кваліфікованого 

випускника

Свідоцтво про присвоєння 

робітничої кваліфікації

169 осіб

100%

Результати Державної кваліфікаційної атестації

148 осіб

92%

150 осіб

88,8%

4 особи

2,4%

9 осіб

5,6%
100 осіб

62,1%

2 особи

1,2%

1 особа

0,6% 108 осіб

63,9%

17 осіб

9,4%

(курси)



Рівні кваліфікації випускників



Забезпеченість педагогічними 
працівниками 

За штатним

розписом

Фактично За штатним

розписом

Фактично

01 січня 2021 01 січня 2022

58,4 

особи

44 особи;

75,3%
59,4 

особи

45 осіб; 

75,7%



Забезпеченість педагогічними працівниками 

Працівники за структурою штатного 
розпису

Станом на

01.01.2021 01.01.2022

Адміністрація 10 10

Спеціалісти 16 15

Майстри виробничого навчання 17 16

Викладачі 17 16

Керівники гуртків 2 2

Робітники 31 32

Всього: 93 91



Педагогічні працівники, стаж роботи



Педагогічні працівники, вікова структура



Кваліфікаційні категорії викладачів



Педагогічні звання працівників 

Мають нагрудний знак «Відмінник освіти України» - 13,3% (6 осіб)



Оновлення навчально-матеріальної бази

проведений оптоволоконний Інтернет 
в навчальні корпуси, 
спортивний комплекс, 
бібліотеку

обладнано комп’ютерною технікою, 
локальною мережею та підключені до 
мережі Інтернет робочі місця 
педагогічних працівників

розширення внутрішньо  училищної 
комп’ютерної мережі та підключення

до Wi-Fi

створення нового Веб-сайта



Оновлення навчально-матеріальної бази
Найменування одиниць

Столовий посуд 649 
Столові прибори 261
Кухонний посуд 160 
Кухонний інвентар 573 
Ваги електронні 2
Фритюрниця електрична, серія EF 1
Мікрохвильова піч 2
Гриль контактний серія ECG 1
Розстоювальна шафа 1
Соковитискач ручний 1
Льодогенератор ІМ-158 1
Водонагрівач побутовий електричний  Atlantic Ego Steatite 50 VM 050 D-1-BC 1200W 1
Вакуумний пакувальник  Camry cr4470   1
Блендер Tefal BL811D38  Perfectmix 1
Пристрій Су-вид SEVERIN SV 2447 1
Холодильник Grunhelm 3
Морозильна камра PRIME Technics FS 801 M 1
Кухонна машина  Kenwood KVL 4140S 1
Програмно-апаратний комплекс,  призначений  для комплексної автоматизації ресторанів (ящик для зберігання 
грошей, термопринтер, сканер штрих коду, сенсорний моноблок)

1

Телевізор 55" KIVI 55U600KD 3
Проектор  Vivitek DX283-ST      1
Інтерактивна дошка INTECH RD82A                                                                                              1
БФП ч/б  Canon i-Sensys MF443DW  3
Веб камера 10
Принтер HOME 1
Ноутбук 7
Спецодяг 450 



Оновлення навчально-матеріальної  бази

Слюсарна майстерня

Кабінет-лабораторія офіціантів, барменів



Рівень навчальних досягнень здобувачів освіти з 
загальноосвітньої підготовки

Показники
Загальноосвітня підготовка

І
курс

ІІ
курс

ІІІ 
курс

Середній 
показник

Кількість здобувачів освіти 85 116 107

Середній бал 5 6 6 6
Якість знань (%) 37 28 34 33

Успішність (%) 93 85 87 88

за 2020-2021 навчальний рік

Показники
Загальноосвітня підготовка

І
курс

ІІ
курс

ІІІ 
курс

Середній 
показник

Кількість здобувачів освіти 114 108 103

Середній бал 5 5 5 5
Якість знань (%) 17 22 22 20

Успішність (%) 82 91 83 85

за 2019-2020 навчальний рік

2020 2021

20%

33%

2020 2021

85% 88%

Успішність

Якість знань



Рівень навчальних досягнень здобувачів освіти з 
професійно-теоретичної підготовки

Показники
Професійно-теоретична підготовка

І
курс

ІІ
курс

ІІІ 
курс

Середній 
показник

Кількість здобувачів освіти 85 116 107 103

Середній бал 5 7 8 7

Якість знань (%) 62 59 77 66

Успішність (%) 100 100 100 100

за 2020-2021 навчальний рік

Показники
Професійно-теоретична підготовка

І
курс

ІІ
курс

ІІІ 
курс

Середній 
показник

Кількість здобувачів освіти 114 108 103 108

Середній бал 5 7 8 7

Якість знань (%) 47 61 71 60

Успішність (%) 100 100 100 100

за 2019-2020 навчальний рік

2020 2021

60%
66%

2020 2021

100% 100%

Успішність

Якість знань



Динаміка результатів рівня знань здобувачів освіти

Навчальні
предмети

К
іл

ьк
іс

ть
 н

ав
ча

л
ьн

и
х 

гр
уп

Кількість
здобувачів 

освіти

2021/2022 навчальний рік (І курс)
Рівень знань згідно із 

свідоцтвом про здобуття
базової загальної середньої 

освіти
(кількість осіб %)

Рівень знань з предметів за 
результатами зрізу знань

перевірочних контрольних
робіт на початку навчання

(кількість осіб %)

Кількість
здобувачів 

освіти

Рівень знань з предметів 
за результатами зрізу 
знань перевірочних 

контрольних робіт за І 
семестр

(кількість осіб %)
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Українська мова 4 111 102
13

11%

72

66%

26

23%
-

65

64%

26

25%

9

9%

2

2%
108 91

49

54%

27

30%

12

13%

3

3%

Математика 4 111 89
23

21%

73

66%

15

13%
-

69

78%

19

21%

1

1%
- 108 71

16

23%

49

69%

6

8%
-

Фізика 111 89
18

16%

69

62%

24

22%
-

41

46%

48

54%
- - 108 71

14

20%

51

72%

6

8%
-

Хімія 4 111 96
20

18%

74

67%

13

12%

4

3%

80

83%

16

17%
- - 108 87

11

13%

70

80%

6

7%
-

Англійська мова 4 111 82
12

10%

65

59%

31

28%

3

3%

48

58%

23

28%

8

10%

3

4%
108 85

39

46%

29

34%

15

18%

2

2%

Історія України 4 111 88
11

10%

69

62%

28

25%

3

3%

10

11%

67

76%

11

13%
- 108 78

12

15%

47

61%

19

24%
-



Участь здобувачів освіти в олімпіадах

Диплом 

ІІІ ступеня
з хімії

Скоробагатько 

Оксана

Диплом 

І ступеня

з хімії

Петренко 

Моніка 

Диплом 

ІІІ ступеня
з української

мови і 

літератури

Меркулова  

Єлизавета

22 здобувача освіти взяли участь в інтернет – олімпіадах  

з біології, хімії, фізики, інформатики, української мови, 

історії України на платформі «На урок» Осінь -2021



Здобувачі освіти, які складали ДПА у формі ЗНО 

Складали 
ДПА у 
формі 

ЗНО, із них

ІІ курс ІІІ курс 

188

88 100

25 13 1
2020 рік

2021 рік Отримавши результати  ЗНО 

та порівнявши  річні оцінки 

здобувачів освіти третього курсу,

які брали участь у ДПА у формі ЗНО 

спостерігається  значне завищення 

виставлених річних оцінок  викладачами  

у порівнянні з  отриманими оцінками ДПА:

у 66 – результат понизився

у 17 – підтвердився

У 19 – підвищився



Рівень навчальних досягнень здобувачів освіти з 
професійно-практичної підготовки

Показники
Професійно-практична підготовка

І
курс

ІІ
курс

ІІІ 
курс

Середній 
показник

Кількість здобувачів освіти 158 138 111 135

Середній бал 8,3 8,2 8,7 8,4

Якість знань (%) 93,4 82,5 98,4 91,4

Успішність (%) 100 100 100 100

за 1 семестр 2021-2022 н.р.

Показники
Професійно-практична підготовка

І
курс

ІІ
курс

ІІІ 
курс

Середній 
показник

Кількість здобувачів освіти 138 111 107 117

Середній бал 8,2 8,8 9,2 8,7

Якість знань (%) 82,4 96,8 100 93,1

Успішність (%) 100 100 100 100

за 2 семестр 2020-2021 н.р.

2020 2021

93,1%
91,4%

2020 2021

100% 100%

Успішність

Якість знань



Якість освіти з професійно-практичної підготовки

2020 рік

2021 рік



Виконання плану виробничої діяльності

2020 рік



Для підвищення професійної кваліфікації педагогічних працівників та здобувачів 
освіти  з вересня 2020 року запроваджено проєкт «Готуємо разом з шеф-кухарями» за 
сприяння шеф-кухарів «Асоціації шеф-кухарів України» та випускників училища

Володін 

Владислав 

Яковенко 

Данил 

Максим

Алєксеєнко

«Фетучині з 

грибами»

«Рулет із свинної

вирізки з курагою 

та перцем чілі»

приготування 

«Живого хліба»
«Французький 

цибулевий суп» 

«Крем суп із 

фасолі»

У 2021 році проведено наступні майстер-класи: 



Для підвищення професійної кваліфікації педагогічних працівників та 
здобувачів освіти  з вересня 2020 року запроваджено проєкт «Готуємо разом з 
шеф-кухарями» за сприяння шеф-кухарів «Асоціації шеф-кухарів України» та 
випускників училища

Дикун

Ігор 

Щербина

Анна

Максим

Алєксеєнко

Смирнов Олександр

Омельченко Олександр

Ромашов Артем 

«Судак смажений зі 

складним гарніром 

на овочевій 

подушці»

«Рол рагу»

приготування 

«Живого хліба»

«Хінкалі» ✓ «Сивічі з сібасу з мусом із 

авокадо та копченими 

цитрусами і малиново-

перечним мармеладом»

✓ «Паштет з курячої печінки , 

мостардо з малиновим 

мармеладом та попкорном з 

гречки» 

✓ «Паштет з дичини» 

✓ «Обвуглена телятина з 

соусом муслин з буряка та 

снігом з оливкової олії» 

✓ «Бездоганне м'ясо» куряче 

філе су-від

У 2021 році проведено наступні майстер-класи: 



Відбувся конкурс «Від витоки до майстерності» 
для здобувачів освіти 1 курсу, які

показали свої уміння і навики нарізання овочів простими формами

Осипчук Любов П-14, майстер виробничого навчання Оксана Янковська1

2

3

Уманський Роман П-12, майстер виробничого навчання Лариса Секрет

Лисюк Діана Т-13, майстер виробничого навчання Людмила Мартиненко

Організатори проведення конкурсу - викладачі спецдисциплін Ольга Дахно,

Оксана Биховченко



Станом на 01.01.2022 року було підписано 40 угод двосторонніх договорів про  
надання освітніх послуг  з 39  підприємствами, в  тому  числі 5 підприємства 
комунальної форми власності 

Станом на 01.01.2020 року було підписано 38 угод двосторонніх договорів про  надання 
освітніх послуг  з 34   підприємствами, в  тому  числі 4 підприємства комунальної форми 
власності 



Основними завданнями методичної служби 
у 2021 році було надання  педагогічним працівникам методичної допомоги у 

вирішені науково-методичної проблеми училища

«Формування і розвиток 
компетентностей усіх учасників 

освітнього процесу»



№
з/п

ПІБ викладача Предмет Тема уроку

1. Андрусишена 
Галина Миколаївна

Українська 
література

«Пароніми. Запобігання помилок у вживанні паронімів»

2. Білоросюк
Ірина Петрівна

Фізика та 
астрономія

«Принцип дії теплових машин. Коефіцієнт корисної дії теплових машин. Розв'язування

задач»
3.

Кожухівська
Олена Володимирівна

Інформаційні 
технології

«Основи роботи в програмі Excel»

4. Інформаційні 
технології

«Редагування даних таблиці»

5. Корольова
Яніна Іванівна

Фізична 
культура

«Волейбол» Інтервальне тренування;
Комплекс загально розвиваючих вправ»

6. Ламанова
Наталія Василівна

Хімія «Естери. Склад, хімічна будова естерів. Гідроліз. Реакція естерифікації. Застосування».

7. Тростогон
Світлана Соловеєвна

Виробниче 

навчання

«Приготування великошматкових напівфабрикатів для варіння, смаження, тушкування.
М'ясо відварне, смажене, тушковане великим шматком. Прийоми приготування
напівфабрикатів: нарізання, відбивання, підрізування сухожилок, шпигування,
маринування, подрібнення, вибивання, панірування, тощо. Приготування порційних
напівфабрикатів з яловичини: лангет, антрекот, ромштекс; з свинини баранини: битки
київські, котлета відбивна, ескалоп, шніцель тощо. Вихід напівфабрикатів. Вимоги до
якості».

8. Пацюк
Наталя Олександрівна

Технологія 
приготування 

їжі з основами 
товарознавства

«Підготовка риби до фарширування»

9. Фесенко
Олексій Федорович

Англійська мова 
(стандарт)

«Спорт і дозвілля. Українські відомі спортсмени. Всесвітньо відомі спортсмени»

10. Яцишин
Олег Володимирович

Судноводіння 
на внутрішніх 
судоходних 

шляхах

Навчальний відеофільм «Плавучі навігаційні знаки»
11. Навчальний відеофільм «Шлях до навігації»
12. Навчальний відеофільм «Як керувати судном»

Відеоуроки, створені педагогічними працівниками



У рамках проведення тижня з професій «кухар, кухар судновий, офіціант, пекар» 
проведені майстер- класи:

Назва заходу Тематика Хто проводив

Майстер – клас « Сучасні види приготування 

страв Су-від. Сучасна подача та 

оформлення страв»

Шеф-кухарі Смирнов Олександр, 

Омельченко Олександр, Ромашов Артем

Майстер – клас Приготування «Живого хліба» Випускник училища Алєксєєнко Максим

Майстер – клас «Сучасні види паніровок» Майстри  виробничого навчання 

Сомова С.В. та Тростогон С.С.

Майстер – клас для здобувачів 

освіти  загальноосвітньої школи 

№ 10 Подільського району  

«Міні – піца на шпажках» Майстри  виробничого навчання 

Секрет Л.А., Янковська О.О.

Майстер – клас «Судак фарширований заливний» Майстер  виробничого навчання 

Кононенко А.О.

Майстер – клас Приготування м'ясних Олив з 

різних видів м'яса та з цікавими 

різноманітними начинками

Майстри  виробничого навчання 

Тростогон Ю.В. та Зінченко Н.В.



Тиждень методичної комісії з професій 
Кухар, Кухар судновий, Офіціант, Пекар

Листопад 2021 





Підтвердили відповідність займаній посаді:

Агеєнко І.В. – заступник директора з НР

Василець Н.Г. – завідуюча бібліотекою

Присвоєна кваліфікаційної категорія «спеціаліст вищої категорії» 

Железнякову В.А. – викладачу професійно-теоретичної підготовки

Ламановій Н.В. – викладачу загальноосвітньої підготовки

Підтвердили кваліфікаційну категорію «спеціаліст вищої категорії

Мартиненко Л.В. – викладач професійно-теоретичної підготовки

Присвоєнно педагогічне звання « старший викладач» 

Железнякову В.А. – викладачу професійно-теоретичної підготовки

Ламановій Н.В. – викладачу загальноосвітньої підготовки

Підтвердили педагогічні звання:

“Майстер виробничого навчання І категорії” – Тростогон Ю.В., майстер виробничого 

навчання

“Майстер виробничого навчання І категорії” – Мартиненко Л.В. майстер виробничого 

навчання

“Старший викладач” – Мартиненко Л.В. викладач професійно-теоретичної підготовки

2021



За 2021 рік педагогічними працівниками отримано

70 сертифікатів та 7 свідоцтв



Висвітлення досягнень, інновацій, перспектив розвитку 
в періодичних виданнях

Журнал 

«Профтехосвіта»

Сценарій проведення 

конкурсу 

фахової майстерності 

«Свято дерунів» 

направлено для друку у 

вересні 2021 року

Наталя ПАЦЮК

Неперервна педагогічна 

освіта  21 століття 

Збірник матеріалів XVIII

мистецьких 

педагогічних читань 

пам’яті професора О.П. 

Рудницької, (2021) 

Стаття «Особливості 

спілкування педагога з 

учнями професійно-

технічних училищ»

Людмила МАРТИНЕНКО

Сайт vseosvita.ua

20.12.2021

Методична розробка уроку 

з предмету “Громадянська 

освіта” на тему: 

“Соціокультурна 

багатомірність і її прояв в 

українському суспільстві”

Олена ПРИВАЛОВА

Журнал 

«Профтехосвіта» № 7-8

(липень-серпень 2021)

Кулінарний тимбілдінг

«Віртуальний ресторан 

італійсько-японської кухні»

Тростогон Юлія Василівна



ПІБ викладача Тематика

Андрусишена 

Галина Миколаївна

Всеукраїнський вебінар «Застосування змішаного навчання в освітньому процесі під час 

викладання предметів загальноосвітнього циклу» 2021 рік

Тема виступу: «Нові виклики дарують нові можливості. Змішане 

навчання на уроках української мови та літератури

Пацюк

Наталя Олександрівна

Всеукраїнський вебінар Всеукраїнський вебінар «Застосування змішаного навчання в

освітньому процесі під час викладання предметів загальноосвітнього

циклу» 2021 рік.

Тема виступу: «Використання елементів проєктної діяльності в умовах

змішаного навчання на уроках технології»

Привалова

Олена Іллівна

національна освітня 

платформа «Всеосвіта»

Позанавчальний захід з історії для учнів І курсу «Українська

державність 1917-1920 рр.»

Розробка уроку з історії України для учнів 10 класу «Дорогами другої 

світової війни»

Яцишин

Олег Володимирович

YouTube канал Навчальні фільми «Плавучі навігаційні знаки»,

«Шлях до навігації», «Як керувати судном»

Білоросюк

Ірина Петрівна

сайт викладача Конспекти уроків з фізики і астрономії

Кожухівська

Олена Володимирівна

сайт викладача

YouTube канал

Навчальні  відеоролики «Відео з екрану», 

« Редагування даних таблиць Excel”

Михлик 

Людмила Іванівна

сайт викладача Уроки з історії

Фесенко 

Олексій Федорович

сайт викладача Віртуальний освітній простір для асинхронного навчання  G Suite Basic

Впровадження та розповсюдження власного педагогічного досвіду у 2021 році



Електронні ресурси, які використовуються педагогічними працівниками 
під час змішаного та дистанційного навчання



Різноманітні освітні джерела та онлайн платформи  
для підвищення кваліфікації та  самоосвіти, які використовують 

педагогічні працівники





З 20 квітня  2021 року педагогічний колектив бере участь 

в Пілотному проєкті з використанням інструменту SELFIE



різносторонній розвиток особистості

особистість з високим рівнем культури

соціально активна особистість

конкурентоспроможний кваліфікований працівник

громадянин-патріот

Мета 

виховної 

роботи









Співпраця з 
державними та 
громадськими 
організаціями

Подільська 
районна 

організація 
Товариства 

Червоного Хреста  
м. Києва

БФ «Карітас Київ» 
ГО «Нарконон» 

ГО «А21»                             
ГО «Право на 

здоров’я»                          
ГО «Волонтерський 

рух «Батальйон 
Сітка»

Київське 
міське 

відділення 
НОК України

Консультативно-
діагностична поліклініка 
університетської клініки 

національного 
медичного університету 

імені               О.О. 
Богомольця

ГУ Національної 
поліції України, 

відділ ювенальної 
превенції

Київський 
міський центр 

соціальних служб 
для сім’ї та 

молоді 

Районні служби 
у справах дітей 

та сім'ї              м. 
Києва

Національна 
бібліотека України 

імені Ярослава 
Мудрого

Подільський та  
Деснянський 

міський центр 
зайнятості



БФ «Карітас Київ» 

ГО «Аболіціоністи 21»

ГО «Нарконон»

ГУ Нацполіції



Бабин Яр

Музей Майдану

Музей Голодомору

Меморіал загиблим киянам-учасникам АТО/ООС



Прибирання «Труханів острів» Квест «Козацькими стежками»

Міський профорієнтаційний захід у Національному музеї

народної архітектури та побуту України Пирогово
Благодійна акція «Смаколик під подушку»



Олімпійський урок
Тиждень Права

Навчання з пожежної безпеки з працівниками ДСНС
Зустріч з роботодавцем





Свято «ДЕРУНА» Щорічна благодійна ярмарка-продаж

"ПУНКТ ГАРЯЧОГО ХАРЧУВАННЯ 

ДЛЯ БЕЗДОМНИХ НА ПОДОЛІ в 

Подільському районі міста Києва" 

Обслуговування

у Вишгородському 

історико-культурному 

заповіднику



«Інтерактивна реаліті-гра» в рамках 

запровадження ключових пріоритетів 

розвитку столиці

Обслуговування заходу OD-форуму  Подільської районної 

організації ЧЕРВОГО ХРЕСТА



Дипломами Лауреата І ступеня у ІІІ Всеукраїнському фестивалі-

конкурсі дитячого, юнацького та молодіжного мистецтва «Осіння 

палітра талантів» нагороджені учасники  вокального та 

танцювального гуртків Бєлозерова А., Антоненко Ю., Устименко В. 

Подяка керівникам гуртків Щербаковій Є.В., Рубіній О.В.



У відкритих змаганнях з вогневої підготовки

«Влучний стрілець» серед команд

закладів професійної (професійної освіти) м. Києва

команда училища посіла ІІ місце.

Індивідуально відзначено здобувачів освіти

Юрченка Є., Строкача І., Савельєву Є.







Міський огляд-конкурс художньої самодіяльності                                                                                  
«Творче джерело – 2021»                                                                                                         
вокальний ансамбль училища отримав  ІІ місце,                                          
подяки за участь у вокальному жанрі отримали 
здобувачі освіти Белозєрова А., Каламбай Л., Котляр Х., 
Якуненко А.,  Антоненко Ю.;                                                      
у хореографічному жанрі - Постоєва Д. та Петренко М.,  
у жанрі художнього слова - Коваль М. 

Міський огляд-конкурс патріотичної пісні                                                                               

«З вірою в себе, в майбутнє. В Україну!»                                                                                     

ІІІ місце посіла здобувач освіти групи П-13 Каламбай Л.                                                 

та подякою відзначено  вокальний  ансамбль училища                



Марія Остапенко перемогла 

у міському конкурсі «Подих часу -2021» 
(керівник гуртка хореографії Рубіна О.)



Забезпечено
3 пожежними 

щитами

Проведено 
технічний огляд 
84 вогнегасників Працює система 

оповіщення про 
пожежу

Проведена перевірка стану 
просочення дерев'яних 

конструкцій 
горищ корпусів

Обстежено 
пожежний гідрант

Проведено огляд 
прихованих робіт за 

підвісними стелями в 
приміщеннях навчальних 

корпусів

Перевірено 
електрощитові та 

розподільчі щитки в 
приміщеннях 

навчальних корпусів

Перевірено та очищено 
вентиляційні канали та 

поновлено вентиляцію в 
кухні-лабораторії

№ 10, № 22

Придбано 4 куточки 
з охорони праці

Проведено 
особисте 

страхування членів 
добровільної 

пожежної дружини

Проведено розрахунки 
допустимого струмового 
навантаження та вимір 

контуру захисту 
заземлення



Кількість кабінетів

Кількість 

лабораторій

Кількість 

майстерень
Усього

з них ПЕОМ

Загальноосвітньої

підготовки

Професійно-

теоретичної 

підготовки

27 2 9 11 4 3

Офісна техніка та технічні засоби навчання

Мультимедійні 

проектори

Принтери, 

МФУ

Мультимедійні 

дошки

Копіювальні 

апарати,

сканери

Телевізори

(смарт ТВ 55«)

Персональні 

комп’ютери, 

ноутбуки

12 18 9 10 5 94



Інтерактивні дошки

Програмне забезпечення  ERS 5000 Solo

«Тренажер машинного відділення судна»

Комп'ютерні   класи







БУЛО

СТАЛО

БУЛО

СТАЛО



БУЛО

СТАЛО

БУЛО

СТАЛО

БУЛО
СТАЛО



БУЛО

СТАЛО

БУЛО

СТАЛО



СТАЛОБУЛО





Напрями використання коштів по спеціальному фонду:

Показники КЕКВ
Спеціальний 

фонд, грн.

Оплата послуг (крім комунальних): 2240

Діагностика холодильника 750,00

Встановлення вікон 6 686,00

Перевірка та випробування пожежних гідрантів 1 089,00

Оновлення програми МЕДОК 1 700,00

Поточний ремонт покрівлі 7 000,00

Проведення інструктажу з протипожежної безпеки 1982,50

Виготовлення технічної документації 7 197,00 

Створення віртуального 3 -Д туру 7190,00

Спостереження за тривожною сигнальною кнопкою 1 350,00

Встановлення мультимедійного обладнання

Страхування здобувачів освіти сиріт від нещасного випадку 8 927,35

Заправка картриджів, поточний ремонт копіювальної техніки 4 353,00

Проценти банку для зарахування заробітної плати, стипендії тощо 25 000,00

Рекламні послуги 5650,00

Всього: 78 884,76



Предмети, матеріали, обладнання та інвентар: 2210

Електродвигун 2 025,00

Грунт рослинний 7 190,00

Твердотільний накопичувач, маршрутизатор, акумулятор,  вебкамера 23 171,84

Будівельні матеріали 134 030,84

Льодогенератор 4 836,00

Господарські товари 47 226,52

Соковитискач 1 794,00

Холодильники 55 870,00

Пневматичні гвинтівки  та мастило 5 943,83

Ящик для грошей , моноблок, сканер 22 980,00

Жилети та сарафани для прибиральниць 3 080,02

Канцелярські товари 24 260 ,23

Стільці 13 490 ,00

Електроінструменти 10 089 ,90

Журнали обліку освітнього процесу 5 413,00

Вода бутильована 13 960,00

Стенди з пожежної безпеки, цивільного захисту, з охорони праці ,тощо 9 805,00

Періодичні видання 84 858,61

Світильники 25 778,66

Конструкційні матеріали 14 597,97

Водонагрівач 4 200,00

Всього: 514 600,20

Медикаменти та перев'язувальні матеріали 2220

Медикаменти 5912,00

Всього: 5912,00

Разом: 599396,76



Назва Вартість, грн.
Ноутбуки 123 012,00
Тенісні столи 4 892,00
Волейбольний м’яч 2 188,00
Підлогова стійка 4 087,00
Телевізори 35 226,72

Всього: 169 405,72

У  2021 році за рахунок фонду  інші джерела власних  надходжень (благодійні внески) було 

придбано:

Для організації освітнього процесу за благодійні внески було придбано  для 

кухонь-лабораторій, кабінету - лабораторії офіціантів, барменів :
Назва Вартість, грн.

Розтоювальна шафа 10  254,00
Вебкамера 9 (5 од.) 2020,00
Протвень (6 од.) 1865,00
Форма для випікання хліба (2од.) 900,00
Електрична фритюрниця 1898,00
Ступка (2од.) 288,00
Сковорідки (7 од.) 1618,26
Сковорідки  для млинців (2 од.) 495,96
Органайзер для ножів (7од.) 699,30
Ваги електронні (2од.) 1098,00
Мікрохвильова піч 1799,00
Підставки під дошки (13 од.) 1 776,00
Каструлі з нержавіючої сталі (набр) 1182,00
Гриль контактний 2653,00
Аптечка 368,00

Всього: 29014,52



Отже, результати аналізу роботи педагогічного колективу у 2021  році 

дозволяють стверджувати, що робота закладу освіти була спрямована на: 

- адаптацію до нових реалій організації освітнього процесу за всіма напрямами

діяльності колективу училища;

- ефективне використання освітнього середовища та створення сприятливих умов для

його модернізації в умовах ринкових відносин;

- забезпечення оптимальної організації процесу професійної підготовки майбутніх

фахівців, конкурентоздатних в умовах сучасного ринку праці;

- залучення до співпраці нових соціальних партнерів з метою оновлення змісту

освітніх програм, здійснення контролю якості професійної освіти з використанням

різних його форм, використання он-лайн платформ для проходження виробничого

навчання й практики;

- впровадження внутрішньої системи забезпечення якості освіти та системи

зовнішнього забезпечення якості освіти;

- стимулювання професійного зростання педагогічних працівників, а також залучення

до освітнього процесу висококваліфікованих фахівців виробництва;
- підвищення кваліфікації педагогічних працівників;

- створення творчої й психологічно здорової атмосфери в педагогічному колективі.


